MEDIA LEGUA

DATOS BASICOS:

Nombre: MEDIA LEGUA. Airén Vidias Viejas. Vendimia seleccionada 2.021.

Bodega: BODEGAS Y VINEDOS CASA DE LANAVA S L.

Origen: D.O. VALDEPENAS.

Enélogo: Jos¢ Sanchez-Barba Caminero.

Notas de Cata: De color amarillo, con reflejos verdosos y perfil aromatico de frutas blancas,
citricos con ligeros matices herbaceos y sutiles notas de chocolate blanco. Fresco, frutal, con
cuerpo y agradable cremosidad.

Gastronomia: Marida con pescados, mariscos, arroces, pastas y quesos. Servir a 8-10 °C.
Produccion: Edicion limitada a 2.480 botellas de 75 cl.

INFORMACION TECNICA:

Variedad: 100% Airén.

Altitud: 710 metros.

Viiiedos: Vifias viejas, de mas de 70 afos, con
producciones de 4.000 Kg/Ha.

Porte de la Viiia: Porte bajo. Marco de plantacion 2.5 x
2.5 metros.

Tipo de Suelo: Arcilloso-Arenoso.

Fecha de Vendimia: 2 de octubre 2021.

Vendimia: Manual en cajas de 18 kilos. Eleccion de uva
sobre mesa de seleccion.

Climatologia: La afiada 2021 se ha caracterizado por un
invierno muy frio, una primavera lluviosa y un verano
corto, calido y seco.
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. . MEDIA LEGUA
Sistema de elaboracion: Maceracion pelicular a 10°C ATRER VIS VIEIAS
durante 6 horas, feguldo de: y . MEDIA LEGUA
- 60 % Fermentacion en barrica Roble AIREN VIFAS VIEIAS
Frances de 500 litros a 15 °C con un pequeiio :

porcentaje de hollejos durante 60 dias. A
posteriori, trasiego a tinajas de barro y reposo en
estas durante 45 dias.
- 40% Fermentacion en depdsito de acero
inoxidable a 15°C, con removido de lias durante
3 meses y medio.
Minima intervencion en el vino. Clarificado natural y ligera filtracion.
Embotellado: 25 de Marzo 2022.

ANALISIS:
Grado Alcohdlico: 12% Vol. Acidez Total: 5 gr/l en Tartarico pH: 3.5
Azucar Residual: 0.9 gr/l Filtrado: Microfiltracion.

INFORMACION DE EMBOTELLADO:
Etiqueta Frontal: 100x100 Cotton White Plus.
Etiqueta Posterior: 80x74 Cotton White Plus.
Corcho: Flor Natural 45x24 mm.

Capsula: Estafo, personalizada.

Envase: Borgofia Isis Asia 75 cl.




