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HAMBURGUESA MOESIA

INGREDIEKRTES:

— Una hamburguesa de la carne que nos

guste, pollo, ternera, buey, buey cecina, \/ / g
.

y &

buey foie, buey parmesano, lechazo,
S | \ LA\
secreto ibérico. RESTAURA

— Un pan de hamburguesa

— Candnigos
— Cebolla frita
— Salsa mostaza y miel

— 1 rodaja de rulo de cabra

PASO A PASO:

Ponemos a calentar una sartén, en nuestro caso la plancha, echamos un poco de aceite, una
vez esté caliente, ponemos la carne de la hamburguesa, cuando esté dorada por ese lado,
le damos la vuelta hasta que se dore el otro lado y la sacaremos cuando veamos que esté
hecha pero que esté jugosa por dentro.

Ponemos el rulo de cabra en la misma sartén o plancha y cuando esté caliente 1o dejamos
que Se dore un poco y retiramos.

Por Ultimo, calentamos en la misma sartén o plancha el pan por el lado de la miga para

que esté calentito y crujiente.

Presentacidns

Ponemos el pan, unos pocos candnigos, un poco de cebolla frita, un chorro de mostaza y

miel, la carne elegida, encima el rulo de cabra y para finalizar la tapa de pan.
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